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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Ordets stamme

Opgave 1

Lasning

Find stammen

Ord Stamme
bordet bord
karkludene karklud
tallerkenerne tallerken
kurven kurv
stegt steg
kogte kog
tomte tam
arbejder arbejd
betaling betal
partering parter
tilberedning tilbered
arrangerer arranger
betjening betjen
ydelse yd
knive kniv
fedtstoffer fedtstof




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Ordets stamme

Opgave 2
Lasning

Find stammen

Ord Stamme
bordet bord
karkludene karklud
tallerkenerne tallerken
kurven kurv
stegt steg
kogte kog
tamte tam
arbejder arbejd
betaling betal
partering parter
tilberedning tilbered
arrangerer arranger
betjening betjen
ydelse yd
knive kniv
fedtstoffer fedtstof




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord

Opgave 1

Lasning

Find de sammensatte ord

De sammensatte ord er:

WoNORWNE

cuvertaskebager
flekokse
vandbad
bagebord
overfladebruning
kartoffelske
smgarrebrgdsjomfru
spisekort
blgdkogt
daseabner
fedtstof
frugtsalat
drikkevarer
afrydningsvogn

Flg. ord er ikke sammensatte:

ook wbdE

omsatning
afkogning
udbening
omrgring
emballage
Krydderi




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord
Opgave 2
Lasning

Lav sammensatte ord

dessert-ske
flaek-gkse
kartoffel-ske
dessert-tallerken
vand-bad
fryse-skab
brgd-kniv
dase-abner
kad-banker
10. grund-fond
11. opvask-e-bgrste
12. ost-e-hgvl
13. fisk-e-filet
14.  servering-s-bakke
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord
Opgave 3
Lasning

Del de sammensatte ord

fiskekedel fisk-e-kedel
fritureolie friture-olie
varmluftovn varm-luft-ovn
opvaskebgrste opvask-e-barste
paleegsmaskine palaeg-s-maskine
findele fin-dele

bradrister bragd-rister
frokosttallerken frokost-tallerken
hviletemperatur hvile-temperatur
torsalte tor-salte

kgdsaft kgd-saft
grundtilberedning grund-tilberedning
kalebrgnd kale-brgnd
surmeelksprodukt sur-maelk-s-produkt
dessertbord dessert-bord
varmholde varm-holde
kundebetjening kunde-betjening
bageepulver bage-pulver
&blekage &ble-kage
tilseetningsstof tilseetning-s-stof




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord

Opgave 4

Lasning

Hvad betyder ordet?

1. En koldjomfru er en slags kaleskab, der har plads til kekkenudstyr, palag, tiloehar
til smgrrebrgd m.m.

2. | en salgsdisk kan der veere indbygget en beholder, hvori man opbevarer

tallerkner. Tallerknerne holdes varme og bliver automatisk skubbet op, nar man
fjerner en tallerken fra toppen. En sadan beholder kaldes en tallerkendispenser.

3. En dessertgaffel er en lille gaffel, som man bruger til at spise dessert med.

4. En medarbejder, der har kontakt med kunderne, og som arbejder med at opfylde
kundernes behov, er en servicemedarbejder.

5. Et stof, som tilsaettes maden for at give en god smag, kaldes et aromastof.

6. En kostpyramide er en tegning, der har form som en pyramide. Tegningen viser,
hvad man bar spise dagligt.




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord
Opgave 5
Lasning

Hvad betyder ordet?

1. Hvis man lever af fedtfattig mad, som indeholder ferre kalorier, end kroppen
bruger, sa lever man af slankekost.

2. Stegning i ovn er et eksempel pa en tilberedningsmetode.

3. Nar man tilbereder grgntsager ved at komme dem i en gryde med smeltet smgr og
evt. lidt vand og leegger lag pa, kalder man det en smgrdampning.

4. En forretningskade er en raekke af forretninger med samme navn og vareudbud.

5. Et lag af fedt pa en genstand kaldes en fedtbelsgning.

6. En liste over stoffer, der ma bruges som tilsatningsstoffer, kaldes en positivliste.




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord

Opgave 6
Lasning

Find navne pa udstyr, redskaber eller maskiner

. pizza-ovn

. rgdvin-s-glas

. Spaek-breet

. varme-skab

. dej-krog

. fisk-e-kniv

. em-hatte

. gryde-lap

. hand-mixer

10. smarrebrad-s-bakke
11. pizza-dej

12. teerte-dej

13. terte-form

14. frokost-tallerken
15. liter-mal
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord
Opgave 7
Lasning

Lav sammensatte ord

kul-syre
kul-syre-patron
feje-bakke
hugge-blok
kale-skab
brad-rister
piske-ris
aske-baeger
kale-brgnd

CoNR~ODNE




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Sammensatte ord
Opgave 8
Lasning

Lav sammensatte ord

rulle-bord
stege-termometer
stege-gaffel
vand-bad
bage-papir
Is-maskine
mikro-bglge-ovn
opvask-e-maskine

LNk~ wdE
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog

Lasninger til opgaver

Afledte ord

Opgave 1

Lasning

Afledte ord med forstavelse

Fagsprog

Hun aftarrer bordene

Hun opvarmer leverpostejen
Hun udskeerer stegen

Han udruller dejen

Han afrydder bordene

Hun nedkgaler suppen

Hun indkoger fonden

Hun tilsmager retten

Hun omregner malene til dl

Hverdagssprog

Hun tgrrer bordene af

Hun varmer leverpostejen op

Hun skeerer stegen ud
Han ruller dejen ud
Han rydder bordene af
Hun kgler suppen ned
Hun koger fonden ind
Hun smager retten til

Hun regner malene om til dl




Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord

Opgave 2

Lasning

Afledte ord med forstavelse

Faglige ord:

. anrette

. bestille

. opvarme
. afrime

. fremstille
.omrgre

. afskeere
. indstille
. udstille
10. afdryppe
11. udskeere
12. betjene
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord
Opgave 3
Lasning

Afledte ord med forstavelse

Faglige ord:

afbruse
afkoge
afklare
afkgle
opbage
tilseette
omsatte
opvarme
. beregne
10.omregne
11.indkoge
12.tilsmage
13.udkoge
14.indbage
15.udregne

CoNoOaR~LNE
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord
Opgave 4
Lasning

Afledte ord med forstavelse

Indsaet den rigtige forstavelse.

| kekkenet skal de udblgdte erter afdryppe, og derefter skal de tilberedes.
Kadet skal udbenes og afpudses, for det skal brunes.

Far han serverer maden, skal den anrettes pa fadene.

Hovedretten er indbagt merbrad.

Melken opvarmes til kogepunktet.

Retten tilsmages med krydderier.

Nakkekammen udskeres til koteletter.

Hvidvinen afkgles inden serveringen.

afkales
udskeeres
tilsmages
opvarmes
indbagt
anrettes
afpudses
udbenes
tilberedes
afdryppe
udbladte
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord
Opgave 5
Lasning

Afledte ord med endelse

Instruktion

Servering af morgenmad
Kogning af kartofler
Dakning af bord til frokost
Fjernelse af indmad
Temning af affaldsspand
Bagning af brad til frokost
Filetering af fisk

Tilberedning af lune retter
Blanchering af grantsager
Dampning af fisk

Tilsetning af salt og peber

Forberedelse af dagens menu

Hverdagssprog
Du skal servere morgenmaden
Du skal koge kartoflerne

Du skal deekke bord til frokosten

Du skal flerne indmaden

Du skal tsmme affaldsspanden
Du skal bage brad til frokosten

Du skal filetere fisken

Du skal tilberede de lune retter

Du skal blanchere grgntsagerne

Du skal dampe fisken

Du skal tilsztte salt og peber

Du skal forberede dagens menu
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord

Opgave 6
Lasning

Afledte ord med endelse

1. Der findes forskellige former for stegning (stege), fx pa pande eller i ovn.

2. Ved blanchering (blanchere) sker der en hurtig opvarmning og nedkgling af
emnet.

. Ved gratinering (gratinere) far produktet en brun overflade.

. Vifik en invitation (invitere) til en fgdselsdagsfest.

. Der er ingen betjening (betjene) ved et tagselvbord.

. Der var en livlig kommunikation (kommunikere) mellem gesterne.

. Den gode mad var en positiv oplevelse (opleve) for gaesterne.

. Fisk og grantsager tilberedes ofte ved dampning (dampe).

© 0 N oo o1 b~ W

. Ved farsering (farsere) af en kylling putter man fars inden i kyllingen.
10. Piskning (piske) af flade gar hurtigt, hvis man bruger en handmikser.
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Afledte ord
Opgave 7
Lasning

Afledte ord med forstavelse og endelse

Instruktion Hverdagssprog

Udskaering af ked Du skal skeere kadet ud

Aftgrring af borde og stole Du skal tgrre bordene og stolene af
Afpudsning af glas Du skal pudse glassene af
Indkogning af fond Du skal koge fonden ind
Opstilling af borde og stole Du skal stille bordene og stolene op
Tilsmagning af sauce Du skal smage saucen til
Opvarmning af ovn Du skal varme ovnen op

Afkgling af mad Du skal kgle maden af

Afrydning af borde Du skal rydde bordene af
Anretning af frugt pa fade Du skal rette frugten an pa fade
Oprydning i kekken Du skal rydde op i kekkenet
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Udsagnsord
Opgave 1

Lasning

Lav bydeform om til talesprog

Bydeform

Vask gulv i kekkenet
Skyl tallerknerne af

Kog pastaen i ti minutter
Tom affaldsspanden

/It dejen til rundstykker

Gar kekkenbordene rene

Bag boller til kaffen

Forbered maden til frokosten
Bestil varer hos leverandaren
D&k op i mgdelokalet
Servicer kunderne i cafeteriaet

Seet tallerknerne pa plads

Talesprog

Du skal vaske gulvet i kakkenet
Du skal skylle tallerknerne af

Du skal koge pastaen i ti minutter
Du skal tsmme affaldsspanden

Du skal lte dejen til rundstykker

Du skal ggre kekkenbordene rene
Du skal bage boller til kaffen
Du skal forberede maden til frokosten

Du skal bestille varer hos leverandgren

Du skal deekke op i mgdelokalet
Du skal servicere kunderne i cafeteriaet

Du skal sztte tallerknerne pa plads
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Udsagnsord
Opgave 2
Lasning

Lav passiv om til talesprog

Passiv

Gulvet vaskes i kakkenet
Maden anrettes pa fade
Fiskene dampes i gryden
Smarrebrgdet fremstilles i dag
Retten gratineres med ost
Laksen indbages i butterdej
Koteletterne paneres

Flgden piskes pa maskine
Frugten pureres i blenderen
Guleroden rives pa rivejernet
Retten tilsmages med salt

Veaesken opvarmes til ca. 80 c’

Talesprog

Du skal vaske gulvet i kakkenet

Du skal anrette maden pa fade

Du skal dampe fiskene i gryden

Du skal fremstille smarrebrgdet i dag
Du skal gratinere retten med ost

Du skal indbage laksen i butterdej
Du skal panere koteletterne

Du skal piske flgden pa maskine

Du skal purere frugten i blenderen
Du skal rive guleroden pa rivejernet
Du skal tilsmage retten med salt

Du skal opvarme veesken til ca. 80 o
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord

Opgave 1

Lasning

Find et tilleegsord, der betyder det samme (synonymer)

animalsk dyrisk

stadt knust

patogen sygdomsfremkaldende
gylden lysebrun
monoumeettet enkeltumaettet
resistent modstandsdygtig
fersk ubehandlet
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord

Opgave 2

Lasning

Find et tilleegsord, der betyder det modsatte (antonymer)

porgs teet

mild steerk
blgdkogt hardkogt
magert fedt
letpisket stiftpisket
specificeret uspecificeret
sej mer

fersk saltet

stegt rat
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord
Opgave 3
Lasning:

Indsat det rigtige ord

o

. Nogle typer af oste er faste, mens andre er blgde.
2. | en afrydningsvogn seetter man det snavsede service.
3. En garnitureboks er som regel lavet af rustfri stal.

4. En kebabgrill har et spyd, hvorpa man satter tynde kadskiver, som presses
sammen.

5. Hvis man leegger et friskt &g i kogende vand 4-5 minutter, far man et blgdkogt
&Q.

6. Apatogene bakterier er ikke farlige for mennesker.
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord
Opgave 4

Lasning

Indseet det rigtige ord

1. Madvarer med kort holdbarhed kaldes ogsa for letfordeervelige varer.

2. En sammenkoqt ret er en ret, hvor flere forskellige produkter koges sammen i en
gryde.

3. Saltet ked kaldes ogsa for spreengt ked.
4. Atetemne er gyldent, vil sige, at det har en lysebrun farve.

5. Man panerer en kotelet ved at vende den i mel, sammenpisket &g og rasp.

6. For at undga salmonellabakterier fra &eg skal man bruge pasteuriserede &g.
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord

Opgave 5

Lasning

Find tilleegsord

Frugtteerte (tillegsord markeret med pink)

Man fremstiller og serverer bade lune og kolde frugtterter. Mange typer af frugttaerte
bestar af en sprod mgrdejsbund. Bunden kan vare penslet med smeltet chokolade.
Desuden kan der veaere smurt et tyndt lag kagecreme pa, inden der pyntes og anrettes
med frisk eller konserveret frugt. Alle sesonens friske frugter er velegnet hertil.

Den mest praktiske facon for en frugtteerte er aflange steenger, fordi de er nemme at
skeere af og portionere. Frugtterte serveres med fx cremefraiche, fladeskum eller
blgd iscreme.

11 tilleegsord i teksten.
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord
Opgave 6
Lasning

Find tilleegsord

Tilberedningsmetoder (tillegsord markeret med pink)

Madlavning er et handvark, der kraever bade teoretisk viden, praktisk kunnen samt
rutine og erfaring. Som cafeteriaassistent skal du derfor vide, hvordan du kan give
levnedsmidlerne en korrekt behandling.

Al madlavning bygger pa en reekke elementzre grundregler, teknikker og metoder.
Ved brug af de rigtige tilberedningsmetoder udnyttes ravarerne ogsa bedst.

Kad, fisk, vildt og fjerkree kan ovnsteges. Ovnen skal have en je2vn varmefordeling.
Emnet laegges i et ovnfast fad, og ovnstegningen foregar ved hgj eller lav temperatur,
I tar eller fugtig varme, alt efter hvilket emne, der skal steges.

Unat, mert ked fra fisk og fjerkra har letoplgseligt bindeveev og egner sig derfor til

dampning. Desuden kan man dampe grgntsager. Fordelen ved dampning er, at det er
en skansom tilberedning, hvor kraft og smag bevares i emnet.

15 tilleegsord i teksten.
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog

Lasninger til opgaver

Tilleegsord

Opgave 7

Lasning

Bgjning af tilleegsord — fra ental til flertal

Ental

En kogt kartoffel

En dyb tallerken

En skarp kniv

En kold ret

Et dyrt maltid

En gammel rgremaskine
Et nyt kegleskab

Et letfordgjeligt produkt
Et pasteuriseret &g

En dampet fiskefilet

En flaet tomat

En sammenkogt ret

Flertal

Vi skal bruge nogle kogte kartofler

Der skal dybe tallerkener pa bordet

De nye knive er meget skarpe

Vi kunne veelge mellem tre kolde retter
Restauranten laver nogle dyre maltider

Vi har to gamle rgremaskiner i kekkenet

De nye kaleskabe bruger ikke sa meget strem

Retten bestod kun af letfordgjelige produkter

Du skal bruge tre pasteuriserede &g i retten

Til hovedretten serveres dampede fiskefileter
Der tilsattes 250 g flaede tomater

| kantinen sa&lges ofte sammenkogte retter
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Cafeteria og kantine, multimedieordbog
Lasninger til opgaver

Tilleegsord
Opgave 8
Lasning

Bgjning af tilleegsord — fra flertal til ental

Flertal Ental

Firmaet har mange dygtige medarbejdere En dygtig medarbejder
Restauranten serverede stegte rgdspeetter En stegt redspatte
Kgkkenet har effektive opvaskemaskiner En effektiv opvaskemaskine
Hun satte tolv flade tallerkner pa bordet En flad tallerken

Han skar nogle tykke skiver paleg En tyk skive paleg
Maden opbevares i store kgleskabe Et stort kgleskab
Kokken laver nogle laekre desserter En lekker dessert
Restauranten tilbyder vegetariske retter En vegetarisk ret
Salaten indeholder friske cherrytomater En frisk cherrytomat
Gaesterne indtog nogle dyre maltider Et dyrt maltid

Hun anrettede maden pa sma fade Et lille fad

Der star tre bla skale i skabet En bla skal
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